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Analisi del contenuto di k-caseina B in campioni di latte di
massa del comprensorio del Parmigiano-Reggiano
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Le frazioni azotate del latte

Azoto non proteico
5 5 0 Caseina
17,5 % 77 %
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Misura della Caseina con FT-IR (Calamari et al., 2008)
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_Come esprimere i risultati M) A. Summer

Le frazioni azotate del latte

Azoto non proteico

Sieroproteine

Caseina
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Le caseine
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Analisi del contenuto di k-caseina B in campioni di latte di
massa del comprensorio del Parmigiano-Reggiano

Percentuale di k-caseina B sulla caseina totale

Valore k-caseina B * 100

Valore della caseina
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Analisi del contenuto di k-caseina B in campioni di latte di
massa del comprensorio del Parmigiano-Reggiano

Percentuale di k-caseina B sulla caseina totale
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Analisi del contenuto di k-caseina B in campioni di latte di
massa del comprensorio del Parmigiano-Reggiano

Percentuale di k-caseina B sulla k-caseina

Valore k-caseina B * 100

Valore stimato della k-caseina (13)
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Analisi del contenuto di k-caseina B in campioni di latte di
massa del comprensorio del Parmigiano-Reggiano

Percentuale di k-caseina B sulla k-caseina

Valore k-caseina B * 100

Valore stimato della k-caseina (13)

Valore stimato della k-caseina = valore della caseina / 100 x 13
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Analisi del contenuto di k-caseina B in campioni di latte di
massa del comprensorio del Parmigiano-Reggiano

Percentuale di k-caseina B sulla k-caseina
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Vari modi di esprimere il dato

min max note
k-caseina B Molto piccolo
g/100 mL 0 0,35 non sostituisce la caseina
k-caseina B 2 dati misurati;
% caseina 0 13 Caseina gia pagata
k-caseina B Assume che la k-caseina
% k-caseina 0 100 sia sempre = 13% caseina
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Con k-caseina B maggiore resa in

Parmigiano-Reggiano
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Il valore della k-caseina B
Esempio del Parmigiano-Reggiano

+6 kg di formaggio per 1000 kg latte
6000 g di formaggio per 1000 kg latte
6 g di formaggio per 1 kg latte
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Quotazioni medie mensili formaggio Parmigiano-Reggiano 24 mesi

mercato all'ingrosso (CCIAA di Parma)
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Il valore della k-caseina B
Esempio del Parmigiano-Reggiano

+6 kg di formaggio per 1000 kg latte
6000 g di formaggio per 1000 kg latte
6 g di formaggio per 1 kg latte

Valore del Parmigiano-Reggiano: 1 kg circa 10 €
1000 g di formaggio circa 1000 €cCent
1 g di formaggio circa 1 €Cent
6 g di formaggio circa 6 €Cent
1 kg di latte circa +6 €cCent
6 € per g.le di latte




Pagamento latte a qualita
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“Se |'allevatore e stimolato a controllare il contenuto

di k-caseina nel proprio latte...”

Tabella per la valutazione tecnico-economica del latte

L’allevatore n. 5, marzo 2009

ANALISI VALORI FUNTI :
sera mattina

s % >=3,00 <=3,90 1 1
Acidita SH®/50ml <3.00 - >3.90 2 2
<300 3 3

Conteggio cellulare >=300 <_=500 0 0
n x 000 >500 <_—750 -4 -4
>750 <=1.000 -8 -8
>1.000 -12 -12

A-B-C - 5

D-E - 0

Esame LDG F —DD ) 6
FF - -9

<10.000 - 3

Carica coliformi >=10.000 - <= 50.000 - 0
>50.000 - -3

Normale (N) 3 -

Carica batterica totale Elevata (E) 0 -

Elevatissima (EE) -3 -

: soe Negativa 0 0
Ricerca clostridi Positiva 3 3
Ogni 0,1 in piu di 3,20 0,3 0,3

Grasso % peso 3,20 0 0
Ogni 0,1 in meno di 3,20 -0,3 -0,3

Ogni 0,1 in pit di 2,10 25 25

Caseina % peso 2,10 0 0
Ogni 0,1 in meno di 2,10 2,5 25

K-caseina B % caseina tot
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Ipotesi di attribuzione di punteggio per il contenuto
di k-caseina B nel Parmigiano-Reggiano

Attribuzione di un punteggio con un range di 5 punti

Valore di k-caseina B espresso come:
% k-caseina B sulla caseina totale

Valori Punti

> 9,01 + 3,5
8,01 - 9,00 + 3,0
7,01 - 8,00 + 2,5
6,01 - 7,00 + 2,0
5,01 - 6,00 + 1,5
4,01 - 5,00 + 1,0
3,01 - 4,00 + 0,5
1,01 - 3,00 0

< 1,00 - 1,50
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Analisi del contenuto di k-caseina B in campioni di latte di
massa nel comprensorio del Parmigiano-Reggiano

Percentuale di k-caseina B sulla caseina totale
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Ipotesi di attribuzione di punteggio per il contenuto
di k-caseina B nel Parmigiano-Reggiano

Attribuzione di un punteggio con un range di 5 punti

Valore di k-caseina B espresso come:
% k-caseina B sulla caseina totale

Valori Punti % stalle

> 9,01 + 3,5 2
8,01 - 9,00 + 3,0 2
7,01 - 8,00 + 2,5 1
6,01 - 7,00 + 2,0 2
5,01 - 6,00 + 1,5 2
4,01 - 5,00 + 1,0 5
3,01 - 4,00 + 0,5 9
1,01 - 3,00 0 47

<1,00 -1,50 31
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